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e Besitzer des Restaurants Erasmus
mit Feinkostladen

e Bioland Partner

e Absolventen der Universitat der
Gastronomischen Wissenschaften

e Enger Kontakt zu Produzenten
e Eigenmanufaktur nahezu aller Produkte

e setzen auf erstklassiges Handwerk und
traditionelle Herstellungsmethoden

e Inspiration: franzosische, italienische und
deutsche Kiche

o Mitglied der Slow Food Chef-Alliance
e BIOSpitzenkoche seit 2018

Weitere Informationen unter www.oekolandbau.de

Kontakt

@ Restaurant Erasmus
Nlrnberger Strafse 1
76199 Karlsruhe
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l! Die konsequent
nachhaltigen
Slow-Food-Experten
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Wir sind BIOSpitzen-
koche, weil wir zu
einer besseren Zukunft
beitragen wollen. Uns
geht es um Herkunft
und Handwerk. Wir
Gastronomen miissen
wieder zu Experten
echter Lebensmittel-
qualitat werden.

Telefon: +49 (0)721/4024 23 91
E-Mail: info@erasmus-karlsruhe.de
Internet: www.erasmus-karlsruhe.de
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Die bundesweite Vereinigung der BIOSpitzenkdche ist seit Januar 2003 Teil des Bundesprogramms Okologischer Landbau und andere Formen nachhaltiger Landwirtschaft
(BOLN), initiiert durch das Bundesministerium fiir Ernahrung und Landwirtschaft (BMEL). Deutschlandweit kochen sie in ihren Restaurants und in der AuBer-Haus-Gastronomie
mit und fiir Bio. Sie sind Pioniere und Uberzeugungstater fiir guten Geschmack mit Bioprodukten.



