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Die vegane
Spitzenkochin
hn Delail Ich bin BIOSpitzen-
e Inhaberin der BioGourmetClub Kochschule kﬁChin, weil es mir ein
und Akademie . . . .
. Vegane Kiche wichtiges Anliegen ist,
» 5-Elemente-Kuche, Zero Waste, Ayurveda, dass Menschen mehr
Kreislaufwirtschaft .
e entwickelt Rezepte und Produkte fur kOChen - und war blO

Bio-Unternehmen

und nachhaltig. Ich

e Kochkurse und Aus- und Weiterbildungen

« Teamevents und Gesundheitstage fiir mochte Vermitteln, wie
Unternehmen . . oo ye .
e BIOSpitzenkdchin seit 2012 ICICht €S lSt’ taghCh BIO
zu kochen.

Weitere Informationen unter www.oekolandbau.de

Kontakt

@ BioGourmetClub
Kochschule & Event GmbH Telefon:+49 (0)221 /95 29 96 22
Venloer Stralse 59 E-Mail: info@biogourmetclub.de
50672 Koln Internet: www.biogourmetclub.de

(BOLN), initiiert durch das Bundesministerium fir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL). Deutschlandweit kochen sie in ihren Restaurants und in der AuBer-Haus-Gastronomie

D Die bundesweite Vereinigung der BIOSpitzenkdche ist seit Januar 2003 Teil des Bundesprogramms Okologischer Landbau und andere Formen nachhaltiger Landwirtschaft
mit und fur Bio. Sie sind Pioniere und Uberzeugungstater fiir guten Geschmack mit Bioprodukten.



