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Markgrafenstr. 10
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Telefon: +49 (0)341 / 22 28 75 20
E-Mail: restaurant@macis-leipzig.de
Internet: www.macis-leipzig.de/biorestaurant

 

 

Die bundesweite Vereinigung der BIOSpitzenköche ist seit Januar 2003 Teil des Bundesprogramms Ökologischer Landbau und andere Formen nachhaltiger Landwirtschaft 
(BÖLN), initiiert durch das Bundesministerium für Ernährung und Landwirtschaft (BMEL). Deutschlandweit kochen sie in ihren Restaurants und in der Außer-Haus-Gastronomie 
mit und für Bio. Sie sind Pioniere und Überzeugungstäter für guten Geschmack mit Bioprodukten.   

Weitere Informationen unter www.oekolandbau.de

Wir sind BIOSpitzen- 
köche, weil wir Bio
als einzig sinnvolle 
Grundlage nachhaltigen 
Handelns sehen.

„
 
Olaf Herzig 
& Max-Henry 
Müller    

Die Überzeugungstäter

Im Detail
• Geschäftsführer (Olaf) und Küchenchefs 
     des Restaurants Macis

• Olaf kocht seit über 20 Jahren mit Bio

•   Max-Henry sammelt fast vergessene 
       Wildkräuter, Beeren und Blüten

•   Eigenmanufaktur nahezu aller Produkte 

• lassen die Jahreszeiten die Speisekarte schreiben

• einfache Gerichte aus handverlesenen, 
     aromatischen Zutaten

• Inspiration: italienische, französische und 
     kalifornische Küche

• BIOSpitzenköche seit 2020

SPIT ZENKÖCHE


