SPITZENKOCHE

Die vegetarische
Bio-Hoteliere

Ich bin BIOSpitzenko-

chin, weil ich Menschen

Inhaberin des Bio-Hotels Kurz

e Pionierin der vegetarischen Kiiche vom guten Geschmack

e Eigener Anbau & lokale Bio-Lieferanten llIld der Qualiat von BiO—
e Kochkurse

« Workshops zu Erndhrung lebensmitteln iiberzeugen

und Entspannung

mochte. Es ist mir eine

e Gruner MICHELIN Stern seit 2022
e Grundungsmitglied der BIOSpitzenkoche grOBe Freude, wenn
Weitere Informationen unter www.okolandbau.de MCIISChCIl SiCh WOhlfﬁhlen

und das beginnt mit der

Ernidhrung.
Kontakt
Biohotel Kurz und Restaurant  Telefon: 06652/ 98 00
LocksteinstraBBe 1 E-Mail: info@biohotel-kurz.de
834/1 Berchtesgaden Internet: www .biohotel-kurz.de

Bundesministerium fur Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL). Deutschlandweit kochen sie in ihren Restaurants und in der AuBer-Haus-Gastronomie, zum Beispiel in Schulen, mit und fur Bio. Sie

@ Die bundesweite Vereinigung der BIOSpitzenkdche ist seit Januar 2003 Teil des Bundesprogramms Okologischer Landbau und andere Formen nachhaltiger Landwirtschaft (BOLN). initiiert durch das
sind Pioniere und Uberzeugungstater fiir guten Geschmack mit Bioprodukten



