SPITZENKOCHE

Die internationale
kulinarische
Beraterin

Ich bin BIOSpitzenko-

chin, weil ich meine

e Welitgereiste, internationale
kulinarische Beraterin Erfahrung mit B1o 1n
e Mitinhaberin des Bio-Hotels Kurz

der Hotelgastronomie

e Konzeptentwicklung fur vegetarische

Wellbeing-Kiche in die Welt hinaustragen

e Kochseminare fur Hotellerie

und Gastronomie mochte.
e Graner MICHELIN Stern seit 2022

e Grundungsmitglied der BIOSpitzenkoche

Weitere Informationen unter www.okolandbau.de
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Die bundesweite Vereinigung der BIOSpitzenkdche ist seit Januar 2003 Teil des Bundesprogramms Okologischer Landbau und andere Formen nachhaltiger Landwirtschaft (BOLN), initiiert durch das
Bundesministerium fur Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL). Deutschlandweit kochen sie in ihren Restaurants und in der AuBer-Haus-Gastronomie, zum Beispiel in Schulen, mit und fur Bio. Sie
sind Pioniere und Uberzeugungstater fiir guten Geschmack mit Bioprodukten



