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Die vegane
Spitzenkochin

Ich bin BIOSpitzenkochin,
well es mir ein wichtiges
Inhaberin der BioGourmetClub . .
Kochschule und Event GmbH Anllegen 1st, dass Men-
Vegane Kuche
5-Elemente-Kliche, Zero Waste, Ayurveda, schen mehr kochen - und
Kreislaufwirtschaft .
Starkung der Immunkraft zwar bio und nachhaltlg.
Manufaktur fur Suppen und Eintopfe
Rezept- und Produktentwicklung fir Ich mochte vermitteln, wie
Bio-Unternehmen
Kochkurse und Aus- und Weiterbildungen leicht es iSt, taglich Bio zu
Teamevents und Gesundheitstage
fur Unternehmen kochen.
Kochbuchautorin
BIOSpitzenkochin seit 2012
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Die bundesweite Vereinigung der BIOSpitzenkéche ist seit Januar 2003 Teil des Bundesprogramms Okologischer Landbau und andere Formen nachhaltiger Landwirtschaft (BOLN). initiiert durch das
Bundesministerium fur Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL). Deutschlandweit kochen sie in ihren Restaurants und in der AuBer-Haus-Gastronomie, zum Beispiel in Schulen, mit und far Bio. Sie
sind Pioniere und Uberzeugungstater fir guten Geschmack mit Bioprodukten





