SPITZENKOCHE

Der konsequente
Kita-Koch

Ich bin BIOSpitzenkoch,

weil ich zeigen will, dass

e Kuchenchef Kindertagesstatte .Am Alex’

und .Am Gleis", Mahalo gGmbH, Berlin derWeg our biologisch—

e Kocht vegetarisch, bio, regional & saisonal . . .

» Kennt seine Lieferanten personlich nachhaltlgen Kiiche nicht

e Enger Bezug zu Lebensmitteln

« Handwerkliche Verarbeitung von schwer und fiir die Zukunft
der Wurzel bis zum Blatt . .

« Zero Waste Kuche unumginglich ist.

e Mitglied der Slow Food Chef-Alliance
e BIOSpitzenkoch seit 2013
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Bundesministerium fur Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL). Deutschlandweit kochen sie in ihren Restaurants und in der AuBer-Haus-Gastronomie, zum Beispiel in Schulen, mit und far Bio. Sie

Q Die bundesweite Vereinigung der BIOSpitzenkéche ist seit Januar 2003 Teil des Bundesprogramms Okologischer Landbau und andere Formen nachhaltiger Landwirtschaft (BOLN). initiiert durch das
sind Pioniere und Uberzeugungstater fir guten Geschmack mit Bioprodukten



